e © Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit @
(( Aes Rammeanr
C\ ‘ MENU Semaine 26 & du 24 au 28/06/2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Salade de haricots verts, :
Crépe au fromage . Melon @ (Euf sauce cocktail
rouges, thon et mais
Purée
Petits pois Pennes riES = S Ratatouille
Haut de cuisse Boulettes de beeuf Godlveau: (FR) Raviole de

53 aviole de légumes

de poulet en sauce % o L) b

=

Yaourt fraise ZHES

Vache qui rit EES Yaourt sucré Brie FIES L
(La Fleur des Prés)
. Tarte
Banane K% Abricots 253 Brugnon [
aux_pommes

PR R J-L = Jaillet Lachat a Firminy
Produit BIO C IS @ Marqueurs certifiés . K .
Ap @ a PaP = ProaPro a Montauban
N V & Volailles de Polignac
ECOLABEL Péche durable R .
RHD < RHD LABO a La Talaudiéere
HVE
F-R &= Ferme de Rechimas a Craponne s/Arzon
Label Rouge (Hte Valeur Environnementale) P /
CE? 4
i Beoeuf origine France
Produits locaux (Certification environnementale de g &
Fait maison «; MENU VEGETARIEN f,;% Volaille origine France
\,9 ?2»90
Produits frais Pain local servi tous les jours ‘MV Porc origine France

Ce menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement. _



